MENUS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE DU 26 Mai au 20 Juin 2025

Lundi 26 Mai 2025

Lundi 2 Juin 2025

Lundi 9 Juin 2025

Lundi 16 Juin 2025

Taboulé a la semoule BIO 113

Poisson meuniere .11
Chou-fleur BIO npersillé (2

Fromage @

Bananes BIO

Haricots verts en salade @3

Steack haché Erance

(boulettes végétales)

Gratin de courgettes
(courgettes BIO)

Salade de fruits frais

Coquillettes BIO en salade @113

\/

Ve

Omelette BIO

Epinards a la créme (2)
Fromage @

Fruit de saison Bl

Mardi 27 mai 2025

Menu “Elémentaire
Bois de la Barthe"

Mardi 3 juin 2025

Mardi 10 Juin 2025

Carottes BIO rapées aux dés
d'emmental @3

Poulet roti France

(meuniére végé)
Frites
Mars glacé s

Oeufs BIO mimosa (.13

Menu "Maternelle
Maurice Fonvieille"

Mardi 17 Juin 2025 &

— ®
Menu ""Maternelle :\ﬁ: S &
Bois de la Barthe™

Ve

Lentilles BIO fagon Dahl @241

Riz BIO pilaf

Fromage
Compote BIO

Concombres BIO @3

Poisson pané citron sy
Brocolis persillés @

Petit pot glacé vanille/Fraise (1,211

Salade verte/mais BIO @3

Hamburger beeuf France a la galette Rosti
(2,11)

(Hamburger)
Fraises

Jeudi 29 Mai 2025

Jeudi 5 Juin 2025

Jeudi 12 Juin 2025

Jeudi 19 Juin 2025

Tomates BIO en salade @3

Dos de lieu frais a la provencale ()

Pates fraiches BIO @211 Fromage rapé

@

Eclair au chocolat @211

Macédoine de légumes (.13
Poulet entier roti BIO FErance (Poisson)

Riz BIO aux légumes @241

Fromage (2

Betteraves/Mais BIO «s)
Tomates BIO farcies au porc rrance
(farce végeé)

Ebly @1
Fromage ()

Mousse au chocolat (eeufs B1O) du chef

Cerises ,211)
Vendredi 30 Mai 2025 Vendredi 6 Juin 2025 Vendredi 13 Juin 2025 Vendredi 20 Juin 2025 :
Fenouil aux pommes BIO a3 Plugune—nigue musical 9'0

ROti de POrC Erance (2,11)

(saucisses végétales)
Pois maraichers BIO (y

Yaourt bulgare BIO a la fraise

Lentilles BIO @3 V
Ve

Tajine de lIégumes frais BIO Boulgour
BIO @211

Fromage (2

Poires melba

Duo de melon/pastéque BIO

Tarte thon tomates
(tomates B10O)

Toast de Gouda @11

Sablé citronné a la farine BIO du chef

L'équipe de Restauration vous souhaite un bon appétit !

Légende:

BIO Issu de Agriculture biologique

ECOCE
e

=

Repas végétarien

BIO BIOET Local

Origine de la viande

(substitut a la viande)

Allergenes (hors traces)

(1) Gufs (2) Lait

(3) Crustacés (4) Mollusques (5) Poisson
(6) Arachides (7) Graines de sésame

(8) Soja (9) Anhydride sulfureux et sulfites
(10) Fruits a coque

(11) Céréales contenant du gluten

(12) Céleri (13) Moutarde (14) Lupin

Codes couleur:

Crudité

Cuidité

Plat protidique, viande
Poisson, fruits de mer
Féculent, légumineuse

Laitage

Patisserie, biscuit, friture

Nos vinaigrettes sont réalisées avec de
la moutarde et des huiles B/O, sans
sulfites

Notre pain est BIO

Ces menus pouront étre modifiés pour
des questions de logistique, merci de
votre compréhension.



